
　新しい乾燥技術を用いることで健康機能成分を保持した高付加価値
の即席粉末大根おろし。水と混ぜるだけで簡単に大根おろしができ、
生の大根をすりおろしたような清涼感、辛味、食感が体験できる。
　従来から即席ワサビ粉末やからし粉末は存在するが、本物同様の大
根おろし粉末は存在しなかった。大根おろし独特の清涼感と辛味は、
揮発性の高い成分であり、従来の生産方法では辛味を残すことが困難
だったからである。独特な乾燥装置と乾燥ノウハウで低温・低湿度で
乾燥することにより、水分含有量の多い大根おろしを辛味成分を保持
しつつコストも抑えて粉末にし、これまで存在しなかった清涼感漂う
即席粉末大根おろしを完成。マウスの試験では肥満に対する効果と血
中脂質に関する効果を確認している。
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